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INFLUENCIA DA CONTAGEM DE CELULAS SOMATICAS NA
COMPOSICAO DO LEITE CRU REFRIGERADO1

Hegliton Alves Asevedo2, Mariana Fonseca Nunes3, Adriano Franga da
Cunha4, Kamila Soares Coelho3, Jodo Paulo Miranda Falcdo3

Resumo®: A contagem de células somdticas (CCS) do leite cru refrigerado é
indicativa de mastite no rebanho. Tal enfermidade pode ocasionar modificagdes
na composigdo do leite; portanto, o objetivo deste trabalho foi avaliar a influéncia
da CCS nos teores de proteina, gordura e lactose do leite cru refrigerado de 35
propriedades de Vicosa-MG. Trés (0,07%), 33 (8,0%) e 91 (21,7%) amostras
apresentaram percentuais de gordura, proteina e lactose abaixo dos percentuais
mdximos determinados pela legislacdo nacional, estando em desconformidade.
Quanto a CCS, 327 (83,2%) amostras se apresentaram abaixo do valor mdximo
determinado pela legislagdo, ou seja, 500.000 céls./mL. O teor de proteina nao
apresentou associagdo significativa (p>0,05); e os teores de gordura e lactose
apresentaram associagdo significativa (p<0,05) com a CCS, apesar de fraca (r<0,3)
e moderada (0,32r<0,7), respectivamente. A CCS ocasiona menor teor de gordura
e lactose no leite cru refrigerado estocado em propriedades de Vigosa-MG.
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Abstract: The somatic cell count (SCC) of refrigerated raw milk is indicative of
mastitis in the cattle. This illness can cause changes in milk composition Therefore,
the objective of study was to evaluate the influence of CCS in protein, fat and lactose
tenors in 35 refrigerated raw milk in Vicosa-MG properties. Three (0.07%), 33
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(8.0%) and 91 (21.7%) samples showed fat, protein and lactose tenors below the
maximum percentage determined by national legislation. Such samples were in
disagreement. As for SCC, 327 (83.2%) samples are below the maximum value
determined by the legislation, ie 500,000 cels./mL. The protein tenor was not
significantly associated (p>0.05) and the fat and lactose tenors were significantly
associated (p<0.05) with SCC, although weak (r<0.3) and moderate (0,32r<0.7),
respectively. The SCC to result lower fat and lactose tenors in refrigerated raw milk
stored in Vicosa-MG properties.

Keywords: SCC, fat, lactose, mastites, protein

Introducio

A busca por leite de melhor qualidade, tanto pelas industrias quanto
pelos consumidores, leva a um maior monitoramento do leite estocado em
tanque de propriedades leiteiras, por parte de técnicos e produtores. A mastite
em rebanhos leiteiros ¢ um importante fator que leva a alteragoes no leite, pois
ocasiona modificagdes na permeabilidade dos vasos sanguineos e destruicido
das células epiteliais da glandula mamaria, resultando em migragao de células
somaticas da corrente circulatdria para o leite (PAIVA et al., 2012).

As células somaticas originam da corrente circulatoria e da descamagao
do epitélio secretor alveolar, principalmente diante de uma infec¢do
intramamaria. Assim, o aumento da contagem de células somaticas (CCS) é
indicativo de inflama¢do mamaria, servindo como parametro de diagnostico
de mastite (BUENO et al., 2005). A influéncia dessas células nos teores de
sélidos do leite de tanque de refrigeragdo pode ser uma importante ferramenta
em programas de controle de mastite e melhoria da qualidade do leite em
propriedades. Portanto, o objetivo do trabalho foi avaliar a influéncia da CCS
nos teores de proteina, gordura e lactose do leite cru refrigerado.
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Material e Métodos

Durante o periodo de 2011, amostras de leite cru refrigerado de 35
propriedades rurais leiteiras do municipio de Vigosa- MG foram coletadas,
totalizando 420 amostras. As coletas foram realizadas em tanques de
refrigeragdo individuais, sempre de maneira padronizada, de acordo com
o Brito et al. (2007). Posteriormente, as amostras foram enviadas de forma
refrigerada para o Laboratério de Qualidade do Leite da EMBRAPA (Empresa
Brasileira de Pesquisa Agropecuaria) — Gado de Leite, localizado em Juiz de
Fora (MG), acondicionadas em frascos “Pleion”, contendo conservantes azidiol
e bronopol.

Os teores de proteina, gordura e lactose do leite foram determinados
eletronicamente por meio da absor¢do do comprimento de onda na regiao
do infravermelho, sendo expressos em percentagem. A CCS foi determinada
eletronicamente por meio de citrometria de fluxo, e os resultados foram
expressos em céls./mL de leite. As andlises foram realizadas de acordo com as
técnicas descritas pela Federagdo Internacional de Laticinios (IDF, 1995; IDF,
1996).

Os resultados da composi¢io e qualidade microbioldgica do leite
foram submetidos a analise descritiva de acordo com os parametros legais
estabelecidos pela Instru¢do Normativa n°62 (IN62), do Ministério da
Agricultura, Pecudria e Abastecimento (MAPA) (BRASIL, 2011). Os resultados
de CCS foram transformados em escala logaritmica, e todos os resultados
foram submetidos a regressao linear ao nivel de 5% de significancia, utilizando
software SigmaPlot 12.0 (Systat Software Inc., San Jose, USA).

Resultados e Discussio

Quanto a desconformidade dos teores de solidos do leite, trés (0,07%), 33
(8,0%) e 91 (21,7%) amostras apresentaram percentuais abaixo dos maximos
determinados pela legislacao (BRASIL, 2011), ou seja, 3,0% de gordura, 2,9%
de proteina e 4,3% de lactose, respectivamente. Animais alimentados com
ragdes concentradas, pobres em fibras, produzem leite com teor de gordura
reduzido. Quando alimentados com dieta de baixo teor proteico, o leite pode
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apresentar-se com baixo teor de proteina. Entretanto, dietas com alto teor de
gordura podem diminuir a fermentag¢ao ruminal, diminuindo a produgao de
acetato e butirato, o que ocasiona menor sintese de dcidos graxos na glandula
mamaria (PAIVA et al.,, 2012).

Em termos percentuais, a lactose é um dos elementos mais estaveis do
leite, isto é, menos sujeito a variagdes (MUHLBACH, 2004). Entretanto, no
presente estudo, os teores de lactose baixos ocasionaram maior percentual
de amostras fora do padrdo. Altera¢oes das concentracdes de lactose devem-
se, principalmente, a alteragoes do epitélio, que, nessa condi¢do, ndo regula
as trocas entre o lumen alveolar e a circulagdo sanguinea, permitindo livre
transito de componentes como lactose e sais. As concentragdes de sdédio e
cloro aumentam no leite com alta CCS, enquanto as concentragdes de calcio,
potassio e lactose diminuem. A elevagdo da concentragdo dos sais provoca
elevacdo da pressdo osmotica do leite, mas isso é compensado pela reducdo da
concentracdo de lactose (PAIVA et al., 2000).

Das amostras analisadas, 327 (83,2%) apresentaram CCS abaixo do valor
méaximo determinado pela legislagdo, ou seja, 500.000 céls./mL (BRASIL,
2011), enquanto 66 (16,8%) amostras estavam acima do valor preconizado.
Assim, a CCS reflete o estado de saude da glandula mamaria. Quando ha
infec¢ao bacteriana ou processo inflamatorio afetando o tecido mamario, a
CCS aumenta drasticamente no leite. Esse aumento resulta da migragao de
glébulos brancos do sangue para a glandula mamaria com a fun¢ao de protegé-
la do desafio bacteriano (BUENO et al., 2012).

Por ser um fator influente nos teores de sdlidos, a alimentacdo dos
animais foi tratada de forma randdmica para avaliagdo da influéncia da
CCS na composi¢do do leite. Apesar de fraca (r=0,15), houve associacdo
significativa (p<0,05) entre CCS e teor de gordura do leite cru. Quanto maior a
CCS, menor era o teor de gordura. Em virtude da agdo de lipases leucocitarias
e lipoproteicas, a concentragao de gordura no leite com elevada CCS tende a
diminuir. Entretanto, o aumento do constituinte deve ser considerado, pois
pode ser causado pelo decréscimo no volume de leite produzido devido a
mastite. O teor da gordura ainda pode nao ser afetado pelo aumento da CCS
do leite (MACHADO et al., 2000).
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Tabela 1. Influéncia da CCS nos teores de solidos do leite cru refrigerado de
propriedades de Vigosa (MG), em 2011

Parimetros p* r Regressio
CCS x Gordura 0,005 0,15 Gordura = 3,62 - (0,000256 x CCS)
CCS x Proteina 0,200 0,06 Proteina = 3,424 - (0,0000421 x CCS)
CCS x Lactose 0,001 0,40 Lactose = 4,519 - (0,000204 x CCS)

* Valores de P menores que 0,05 demonstram associagdo significativa entre CCS e sélido do
leite cru;

** Coeficiente r>0,7 indica forte correlagio, 0,3>r<0,7 indica moderada correlacdo e r<0,3 indica
fraca correlagdo; CCS: Contagem de Células Somiticas.

Nao houve associagdo significativa (p>0,05) entre CCS e teor de proteina
do leite. O teor de caseina do leite sofre expressiva redu¢ao quando a CCS
aumenta, devido a agdo de proteases leucocitarias e sanguineas. Ao mesmo
tempo em que a mastite provoca uma diminui¢do da sintese celular e,
consequentemente, menor sintese proteica, a alteragido de permeabilidade do
epitélio permite maior passagem direta de proteinas do sangue para o leite.
Em fun¢ao da intensidade da infecgdo e da mastite, a quantidade de proteinas
provenientes da circulagdo sanguinea pode compensar ou ndo as perdas
provocadas pelo decréscimo de sintese (HARMON, 1994).

Quanto a lactose, houve associagao significativa (p<0,05) entre o teor de
tal sélido e a CCS do leite, entretanto tal associa¢do foi moderada (r=0,40).
Quanto maior a CCS, menor era o teor de lactose. Apesar de sofrer pouca
variagdo percentual no leite, alteragdes nas concentragdes de lactose devem-se,
principalmente, ao comprometimento ocasionado pela destrui¢édo do epitélio
mamario, alterando, também, a concentracio de sais (MUHLBACH, 2004).
Machado et al., (2000) observaram redugao significativa no teor de lactose em
amostras colhidas em tanques de expansdo com CCS acima de 500.000 céls./
mL.

Conclusées
Amostras de leite cru refrigerado tém desconformidades quanto aos
teores de proteina, gordura, lactose e CCS, quando analisadas de acordo com
os critérios estabelecidos pela legisla¢do nacional.
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A CCS ocasiona menor teor de gordura e lactose no leite cru refrigerado
estocado em propriedades de Vigosa (MG).
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