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CONTAGEM DE CELULAS SOMATICAS E BACTERIANA DO LEITE
CRU REFRIGERADO NA REGIAO DO VALE DO SUACUI (MG) AO
LONGO DE 2016

Hélio Temponi Garcia Junior!, Alice Cristina da Silva Portilho,
Adriano Franca da Cunha?, Talita Oliveira Maciel Fontes

Resumo: Verificou-se as contagens de células somaticas (CCS) e
bacterianas mensais do leite cru refrigerado captado por um laticinio
na regido do Vale do Suacui (MG), ao longo do ano de 2016. Os dados
foram obtidos por meio de equipamento eletronico. Houve variagao
da CCS média ao longo do ano (p<0,05), ndo sendo observadas
maiores contagens em determinada época do ano. Houve variacio
das contagens bacterianas médias ao longo do ano (p<0,05), mas
nao foi observada tendéncias de maiores ou menores contagens
em determinados periodos do ano. Portanto, a CCS e contagem
bacteriana do leite cru refrigerado do Vale do Suacgui (MG) variam
ao longo do ano, mas nfo ha tendéncia de tais parametros serem
menores ou maiores em determinados periodos do ano.
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Introducao

A mastite bovina é o processo inflamatério da glandula
mamaria ocasionado principalmente por bactérias. A enfermidade
altera a composi¢cdo, aumenta a contagem de células somaticas
(CCS), proporciona grumos, sangue, pus e torna o leite impréprio
para o consumo. Minimas variacées na composicdo do leite podem
acarretar significativamente o rendimento e qualidade dos lacteos
produzidos em laticinios (SANTOS e FONSECA, 2007).
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O cuidado higiénico sanitario do rebanho e de todo material
que entra em contato com o leite é fundamental para evitar sua
contaminacido. A temperatura e tempo de armazenamento do
leite sdo importantes, pois estido relacionados com o crescimento
de patoégenos. A acido de bactérias e de suas enzimas sobre
os componentes do leite causam grande variacdo e perdas de
constituintes, que podem inviabilizar o processamento reduzindo o
rendimento de queijos (GUERREIRO et al., 2005).

Tendo em vista esse cendario, o Governo Federal instituiu
em 2002 a Instrucdo Normativa n°51 que entraria em vigor no ano
de 2005 a 2008 (BRASIL, 2002) e que foi revogada pela Instrucéo
Normativa n° 62 (BRASIL, 2011). Foram estabelecidos parametros
quanto a Contagem de Células Somaticas - CCS (< 500.000 céls./
mL) e contagem bacteriana (< 300.000 UFC/mL) do leite cru
refrigerado. Portanto, o objetivo deste trabalho foi avaliar a CCS e
contagem bacteriana do leite cru refrigerado na regido do Vale do
Suacui (MG) ao longo de 2016.

Material e Métodos

Dados de CCS e contagem bacteriana do leite cru refrigerado
de produtores rurais da regido do Vale do Suacui (MG) foram
coletados em um laticinio localizado na mesma regido. Os resultados
da qualidade foram obtidos de leites de tanques comunitarios e
individuais ao longo do ano 2016, de janeiro a dezembro, totalizando
568 amostras de leite, entre os meses de janeiro a dezembro do ano
de 2016.

Ap6s homogeneizacao do leite dos tanques e flambagem da
concha de metal utilizada na coleta de leite, aliquotas de 30 a 50
mL foram transferidas para dois frascos “Pleion” estéreis, cada
um contendo conservante Bronopol, para determinacido da CCS,
e Azidiol, para determinagao da contagem bacteriana. Os frascos
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foram identificados com uma etiqueta propria, contendo nome da
propriedade, do produtor, da andlise a ser realizada e cédigo de
laboratoério.

As amostras foram agitadas para diluicdo dos conservantes e
acondicionadas em caixas isotérmicas contendo gelo reciclavel, para
entdo, serem enviadas para o Laboratério de Analise da Qualidade
do Leite da Universidade Federal de Minas Gerais (LabUFMG), em
Belo Horizonte (MG). O laboratério é credenciado pelo Ministério
da Agricultura, Pecuaria e Abastecimento, sendo pertencente a
Rede Brasileira de Laboratérios de Analise da Qualidade do Leite
(RBQL).

A CCS foi determinada por meio da citometria de fluxo,
utilizando o equipamento Bentley Combi System 2300® da Bentley
Instruments Incorporated Chaska, Estados Unidos da América. A
contagem bacteriana foi realizada por meio do contador eletrénico
BactoCount IBC da Bentley Instruments Incorporated Chaska,
Estados Unidos da América, que tem como principio a citometria de
fluxo. A CCS foi expressa em céls./mL e a contagem bacteriana foi
expressa em Unidades Formadoras de Colonia por mL (UFC/mL).

Os resultados de CCS e contagem bacteriana foram
submetidos a transformacao logaritmica para serem apresentados
de forma original apdés analise estatistica. Os resultados foram
submetidos a Analise de Variancia (ANOVA) para serem comparados
pelo teste de Tukey, por meio do software Statistical Package for
the Social Sciences 20.0 (SPSS Inc., Chicago, EUA), ao nivel de 5%
de significancia. A pesquisa foi aprovada pelo Nucleo de Pesquisa
e Extensdo (NUPEX) da Faculdade Unido do Ensino Superior de
Vicosa (UNIVICOSA) sob numero de protocolo 200/2017-1.

Resultados e Discussao

As CCS médias se apresentaram acima de 500 mil céls./mL,
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em desconformidade com a Instrucdo Normativa n°62 (BRASIL,
2011) em 50% dos meses, ou seja, em fevereiro, marco, abril, maio,
agosto e outubro (Tabela 1). Houve variacio das CCS média ao
longo do ano (p<0,05), ndo sendo observadas maiores contagens em
determinada época do ano.

Tabela 1. Variacdo mensal da CCS e contagem bacteriana do leite
cru refrigerado de propriedades do Vale do Suacui (MG) ao longo do
ano de 2016

A Nimero de ces Contagem
Meés Amostras (1000 céls./mL) Bacteriana
) (1000 UFC/mL)

Janeiro 40 472,152 197,07°
Fevereiro 36 839,052 325,642
Marco 40 645,85 508,152
Abril 78 648,150 330,382
Maio 53 514,532b¢ 559,042
Junho 48 414,19 427 562
Julho 35 445,060 112,68°
Agosto 44 572,572 781,452
Setembro 8 286,87¢ 49,37°
Outubro 76 688,11 602,78
Novembro 28 349,25¢ 220,432
Dezembro 82 372,96¢ 513,162
Total 568 520,73 385,64

Médias seguidas de letras diferentes entre linhas diferem
estatisticamente pelo teste de Tukey (p<0,05).

De acordo com Egidio et al. (2015), a desinfecc¢éo dos tetos dos
animais pode ser comprometida se o ambiente, local e equipamento
de ordenha apresentam excesso de sujidade. Isto aumenta a
ocorréncia de mastite clinica e ou subclinica, o que aumenta a CCS
do leite do rebanho.

De acordo com Santos e Fonseca (2007), observa-se maior
incidéncia de mastite no periodo das aguas, em razio das condicdes
ambientais favoraveis aos micro-organismos, como temperaturas
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altas e maior incidéncia de chuva. Entretanto, no presente estudo
nido houve tendéncia de aumento de CCS em tal periodo, que
compreende final e inicio do ano.

Apenas as contagens bacterianas médias do leite produzido
nos meses janeiro, julho, setembro e novembro estavam abaixo de
300.000 UFC/mL, parametro maximo estabelecido pela Instrucio
Normativa n°62 (BRASIL, 2011). Houve variacdo das contagens
bacterianas médias ao longo do ano (p<0,05), mas néo foi observada
tendéncias de maiores ou menores contagens em determinados
periodos do ano.

Bueno et al. (2008) observaram leite com maiores contagens
bacterianas na época de chuvas e menores na época da seca. Os
autores associaram o fato ao aumento das chuvas, o que favorece
o aumento da contaminacido ambiental, o acimulo de lama nas
instalacbes e maior ocorréncia de tetos sujos no momento da
ordenha. Esses fatores, associados as falhas na rotina de ordenha,
podem ter causado uma elevada contaminacéao do leite.

Os resultados do trabalho sdo de grande importancia para o
laticinio e produtor, compreendendo que o leite fornecido em cada
estacdo do ano atende ou nfo a Instrucdo Normativa n°62 (BRASIL,
2011). A avaliacgiao da qualidade do leite de uma regido é importante
para andalise de produtores e laticinios.

Fatores interferentes na composicao do leite ao longo das
estacées do ano podem ser inferidos para que realmente possam
ser analisados na regido. Isto permitira tomadas de decisdo para
que possiveis erros de producdo possam ser corrigidos em anos
posteriores. Desta forma, espera-se melhorias gradativas da
qualidade do leite da regio.

Conclusoes

A CCS e contagem bacteriana do leite cru refrigerado do Vale
do Suac¢ui (MG) varia ao longo do ano, mas néo ha tendéncia de tais
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parametros serem menores ou maiores em determinados periodos
do ano.
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